cfa iZ)ouce ’Vie, voi[d ce que nous vou/ons vous o]%it sans alétou&, clu c/e’éut a [a ﬁn, avec p’zincipes et

engagement. Pasce que nous avons a coeut la protection de notie belle p[anéte et le soutien de notre économie, pax
note imp[ication au sein des Saveurs du Bas-St-Lauwrent et a Cuisiniers Sans Fronticres, en tout temps nous ne
ménageons aucun e/%’zt aﬁn de vous proposer des p’zoc[uits eglonaux, équitaé/es et Aio/ogiques.

Voici la liste des p’zoa’ucteu’zs, t’zansfo’zmateu’zs et distuibutewrs du Temiscouata et du Bas- St-Laurent avee

[esque[s nous ][aisons ajf[ai’zes, et de ces c[e’mie’zs, p/usieu’zs sont devenus des amis !

La .C}T’zomage&ie Le :Z)étom, Notre- Dame-du-Lac
Le Domaine Acer, Auclair
ﬂgou/ange’zie Tentations gou’zmanc[es, Caéano
La /gou[ange d Auclair, Auclair
Le yeune Il/e’zge&, Iejeune
g’zaé/iéte du T ou/iclou, /4uclai’z
Les }a’zc{ins du Sault, Cabano
Malt /3’zoue, Cabano
’Viv-ﬂe’zées, ch'eune
Terme Mermel Dube, :bége/is
La Fraisiecre St-_Amand, St-Eusébe
Savonnetie C/Lamps et dgoisés, .S)t-cf]uséée
La Fraisiere Ouellet, St-Elzéar
Les Sevres de ["_Aveniz, St-Elzéan
La /30uc/w’zie /.gégin, :bége[is
Buuno Romand Maitre patissiet, Rimouski
Patisserie Chocolaterie Aux /gienf;zits, Rimouski
C’zoque ’g&aé/e, Le Bic
Miel Chateau Blane, Rimouski
Jchl’zomie[/e’zie St-Paul de la Croix
Tevme de la Petite Campagne, ,?imouski
Centre de t’zansfo&mation de St—galﬁziel, St ga[)’zie/ de Rimouski
Les Fraicheurs de la Vallee, Causapsca[
"/ignoé/e Ca&pinte’zi, St u/tic-c/e- Matane
Eau Iimpic{e, St-Simon
Les Distributions Anaud, Rimousk:
Yoan Perveault et _Q;rtls, Wont-gooli
[rasserie B&eughe[, .S)t—Ge’zmain—a/e—_/( amoutaska

ginette et j’zance, mes cueilleuses de p’zocluits sauvages

et p/usieu’zs autzes selon /es a’isponi[;i[ités et /e moment c/e [ ‘anncée.



Buuschetta de tomates ﬁa[c/ws, huile d olive et pa’zfum d ail, accompagné de basilic
et ﬁomage Co/éy c[u :Z)étou’z ................................................................ 6,508

Pommes de terre ﬁites fagon [)elge, hetbes, épuces et parmesan,

mayonnaise d [ ‘émincé d ,ai/ ................................................................. 5,258

g’zancl c/assique César accompagné dle paumesan ﬁais, bacon ’zégiona[,

croltons matson, manc[a’zines et éette’zaves confites .......................................... 6,958

Alussi en tepas avec lanicres de pou/et dle gran g’zi/[é, pa’zfum de curcuma,
pap’zika Joux et ﬁnes /Le’zées ................................................................. 14,508

Saladier de ﬁnes laitues, potwions doux, tomates et owgnons rouges, olives Kalamata,

ﬁomage ][eta, vinaigrette éa/samique Di W]odena .......................................... 6,95$
j-agon eS8, e o S S S 13,958

Sa[adie’z mesclun du ja’zc{in, vadiccio et endives ﬁaic/zes, pousses et micto pousses vauiées,

coulis de ﬁaml)oises ﬁaic/ws .................................................................. 6,958

q/e[outé, potage ou creme c{e [ ’instant, selon [es accompagnements c{e saison

et | ’inspi’zation dlu c/Lef N It . ... L 4,258

gqetez un oei/ sux /es entiées c/e notre taé/e c[ ’/téte,
elles vous sont éga/ement oﬁ[e’ztes individuellement !




Pates c/assiques et actua[isées

.S)pag/lettini aux aromes d ail, petites crevettes, soupcon d huile d"olive
et creme ﬁaic/w, pazmesan ﬁais .......................................................... 14,508

c,[)inguini « S)a[sa osa» el pelites creveltes, parmesan ﬁais et basilic du ja’zclin .......... 14,95§

.S)pag/lettini au pesto de tomates séchées et concassé de powrons dous,

/Lui[e c/ ’olive et parmesan ﬁais ............................................................. 12,95§

S)pag/wttini douceur de la mex, vobe banche et fumet de /wma’zcl, crevettes, pétonc[es,

mou[es, /Loma’zcl et auties selon [es a’z’zivages .............................................. 18,25 §

S)pag/wttini c/assique, sauce Ao[ognaise, /3oeuf natuze, /égumes ﬁais,

e e L N e N U 12,508
Pizzas

:bisponié[e en ﬁ)’zmat 9 pate ﬁne européenne ou taditionnelle

Venise ( olgnons rouges, courgettes, champ[gnons, asperges, tomates, olives,

c{uo c[e ﬁomages c/tec[c{a’z et mozza’ze[[a ) .................................................. 13,95 §
:bolce [ épina’zc[s, tomates, o[ives notzes, ﬁomages feta et mozza’ze[[a ) ................. 14,758
Canaul ﬁtmé ( magtet de canand ][umé ool B pate e éasi[ic,

owgnons rouges, olives notzes, duo de ﬁomages ) ......................................... 18,95 §

Wilano [ pou[et de gramn aux fines /Le’zées, pesto de Aasi[ic, owgnons ouges, tomates,
c[uo c!e ﬁomages c/lec!c[a’z et mozza’ze//a) .................................................. 15,958

Salmoni (saumon fumé, olgnons rouges, olives notres, capres et duo de ﬁomages

mozza’ze[[a et c/Lév’ze c[u :bétou’z, ) ......................................................... 16,95§

C*Levettes ( petites crevettes, c[uo c[e ﬁomages, ép[na’zds, tomates sécllées, ][onc[ant

Dame clu Iac) .......................................................................... 16, 95§

Forence || pépéront c/assique, potwtons dous, c/mmpignons et duo de ﬁomages
c/ledcla’z et mozza’ze[[a ) .................................................................... 13,95§




Brochette de supréme dle pou[et aux aromes de sttop d ewable dici,
sauce poiv’zac/e a /a ’zéc[uction c[e C;la’z/es—/élimé ,Qoée’zt ............................ 16,95$

C/assique brochette de l)oeLg[, mainade ﬁa[c/wu’z,

sauce suciée poiv’zée au ca’zame[ c[ ’é’zaé/e ............................................ 16,95§

/gavette aux éc/za[otes ( 7 oz), fag:on steak ﬁites,
éeu’z’ze au Heu et aux /le’zées ......................................................... 17,95§

(70 ars el moins/

Petites A’zochettes de pou/et c/zinoises, sttop c[ ’émb/e bio et

pomme de tevie en t’ziang[e ........................................................... 8,958
Iinguini « Salsa Rosa» ou spag/wttini bo[o ......................................... 7,258
g’zosses crevettes et ananas g’zi[[e’s sut é’zochette, U2 DS+ osevoeseessereseenns 9,258

@zoquettes de pou[et en’zobage mu/tig’zains,
ﬁites pe[u’zes TREISELT oo o0 GRS SR e PR R s S 8,958

g/ace a la vanille sewie dans une tu/ipe au chocolat




